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Communiqué de presse - lundi 15 janvier 2018

Le Dom Pérignon Lodge débarque à Baqueira

Du 15 au 22 février, la station de la Val d’Aran accueille une cabane éphémère, ouverte jour et nuit, où les visiteurs pourront faire une dégustation gastronomique et goûter le champagne Dom Pérignon.  

Pendant 7 jours, du 15 au 22 février, Baqueira Beret accueillera le Dom Pérignon Lodge, une cabane située à Beret, à plus de 2 000 mètres d’altitude. L'espace sera ouvert jour et nuit et proposera des expériences uniques à tous les visiteurs. 

[bookmark: _GoBack]Pendant la journée, le lounge vip ouvre au public avec un accès direct depuis les pistes pour profiter d’un cadre privilégié en terrasse, en dégustant une flûte de champagne Dom Pérignon au rythme d’une session DJ Live et accorder ses bulles à des apéritifs tout spécialement créés par le chef Ramón Freixa (** Michelin et *** Soles Repsol). Le prestigieux chef a pour mission de garantir que l’expérience gastronomique soit complète et inoubliable, avec certains de ses plats et apéritifs les plus connus et d’autres créés tout spécialement pour l’occasion.

En soirée, la bonne ambiance se poursuit à l’intérieur. Des traineaux tirés par des chiens recueilleront les convives sur le parking du Pla de Beret pour les conduire jusqu’à l’entrée du chapiteau, éclairé par des bougies. Dans la cabane à la décoration de montagne, les convives dégusteront un menu spécial composé de 5 plats (360 €) créés par Ramón Freixa, à accorder avec un Dom Pérignon Vintage 2009 et un Dom Pérignon Deuxième plénitude 2000.

L’occasion pour Dom Pérignon de rendre hommage à sa Deuxième plénitude. Il s’agit d’un millésime qui n'est produit que les années très spéciales. La première qualité de la marque, connue comme Vintage se donne tous les sept ans, mais certaines bouteilles, un nombre très réduit, sont conservées en cave jusqu’à atteindre le second stade d’évolution, un moment où l’énergie du champagne est à son paroxysme. Ces quelques bouteilles sortent des caves sous le nom de Deuxième plénitude. Dans ce cas, le menu du Lodge sera accordé avec un Dom Pérignon Deuxième plénitude 2000, un vin dont les raisins ont été récoltés il y a 18 ans et qui ont passé plus 14 ans en cave. Une opportunité unique de vivre une expérience inoubliable.
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